
 
 

東京聖栄大学附属調理師専門学校 

 

令和元年度 実務経験のある教員等による授業科目の一覧表 

（教育課程・授業時間数・担当教員） 

 

教育内容 科目名 授業時間数 担当教員 備考 

食生活と健康 

（９０時間） 

食生活論 ３０時間 阿左美章治 大学と単位互換（前期） 

食育と健康 ３０時間 田中広美  

公衆衛生学 ３０時間 星野浩子  

食品と栄養の特性 

 

（１５０時間） 

食品学総論 ３０時間 海老澤隆史 大学と単位互換（前期） 

食品学総論Ⅰ（動物性食品） ３０時間 片山佳子 大学と単位互換（後期） 

食品学総論Ⅱ（植物性食品） ３０時間 海老澤隆史 大学と単位互換（後期） 

栄養学 ６０時間 阿左美章治 

稲葉永治 

小林陽子 

 

食品の安全と衛生 

（１５０時間） 

食品衛生の基本 ６０時間 稲葉永治 大学と単位互換（前期） 

食中毒予防対策 ６０時間 稲葉永治  

食品衛生学実験 ３０時間 山本直子  

調理理論と食文化概論 

 

（１８０時間） 

調理学 ６０時間 野口栄 

村上匡 

山田誠一 

大学と単位互換（前期） 

食文化概論 ３０時間 橋場浩子  

応用調理学 ３０時間 野口栄 

村上匡 

吉田光一 

山田誠一 

 

調理実務 ６０時間 野口栄 

村上匡 

山田誠一 

 

調理実習 

 

（３００時間） 

基礎調理実習 ３０時間 野口栄 

村上匡 

山田誠一 

 

日本料理実習★ ９０時間 野口栄  

西洋料理実習 ９０時間 村上匡 

吉田光一 

 

中国料理実習★ ９０時間 山田誠一  

総合調理実習 

 

（９０時間） 

サービスマナー実習★ ３０時間 中富貴仁  

集団調理実習 ３０時間 野口栄 

村上匡 

山田誠一 

 

総合実習 ３０時間 中富貴仁 

野口栄 

村上匡 

山田誠一 

 

総授業時間数 ９６０時間  

実務経験のある教員等による授業時間数 ２１０時間  

（★印は実務経験のある教員による授業科目） 

 

 

 


